Cuisine Centrale Newrest Isidore -—
ef ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT n :Wre S t

- Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
& Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024
' SEMAINE DU 6 AU 12 MAI 2024
m 6-May ‘ 7-May ,‘7,‘7/74_J 8-May 9-May m 10-May
(~ICarottes rapées Paté de foie* N
== vinaigrette (O couper par vos soins)
—@— Paupiette de veau
Marengo
Crépe au fromage
(plat)
Torti _ﬁ_ _g_C ourgettes
=" dalatomate

Haricots beurre a la
tomate

Pommes vapeur

Yaourt sucré

Mousse au chocolat

* Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits biologiques * Plat contenant du porc _@_ Cuisiné sur place

/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux

F-74-5 grille choix scol4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT




* Nouveauté

Cuisine Centrale Newrest Isidore

ccentral.barentin@newrest.eu
Tél:02.35.91.21.39

fax:02.35.91.21.56

NOM DU CLIENT

f

SEMAINE DU 13 AU 19 MAI 2024

n=wrest

Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

16-May m 17-May

%

13-May . 14-May " 15-May
Tomate vinaigrette 53
Péiz * . O
G;I de campagne Igcol Saucisson & ['ail*
& Couper par vos soins)
cseur de colin créme (] Gratin de chou-fleur
X de cunry 10, au jambon*
(plat complet)
R6ti de boeuf
Cordon bleu de volaille
Haricots verts Blé ég-
29
Lo
Pommes vapeur
Carottes Purée
Yaourt sucré
Yaourt aromatisé Fruit teau maison aux mires Petits beignets pomme

/ viande bovine d'origine frangaise

F-74-5 grille choix scol4J

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre

Les produits locaux

Les produits biologiques

BIO

* Plat contenant du porc

011 relatif a la qualité nutritic:inielle en restauration scolaire

ﬁ_ Cuisiné sur place

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore pp—
* ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT n:W[CSt
| Té:02.359121.39  fax:02.3591.21.56
& Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024

SEMAINE DU 20 AU 26 MAI 2024

20-May . 21-May B 22-May 23-May m 24-May

it - a1

Salade de pdates au surimi

Pomme de terre mimosa

i

Acras de morue Sauté d'agneau printanier

2

Réti de porc froid, local*

Riz ‘@rée de pois cassés

Farfalle Carottes rondelles

Petit suisse aromatisé

Yaourt sucré la Ferme de

la vieille abbaye Q_Eniremeis vanille
(en seau) e
Mousse au chocolat
* Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire
N . " " o . . * I3
@/ viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques Plat contenant du porc ﬂ_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol4J MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



Cuisine Centrale Newrest Isidore

',‘,. ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT nEerSt
- Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
& Menus a nous retourner avant le 12 AVRIL 2024
SEMAINE DU 27 MAI AU 2 JUIN 2024

m 27-May 28-May

Melon
(& couper par vos soins)

et

29-May

1

P&até de foie*

(& couper par vos soins) —

[2]°

. Emincé de volaille Hachis parmentier
Chipolatas locales* T P

au paprika (plat complet)
Acras de morue
fot
Brocolis Semoule
Pommes vapeur ~—— Mélange oriental Farfalle

Petit moulé ail et fines Neufchdtel
herbes av lait cru AOP

Fromage blanc sucré de la
Flan nappé caramel Ferme de la Chapelle Fruit

/ Brestot
* Nouveauté

Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc

Madeleine

(/ viande bovine d'origine francaise _ﬂ_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix scol4J

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



10 May RESTAURANT SCOLAIRE

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

10I5aucs dux
légumes

PN C PN

Edam a la coupe

Mousse au
chocolat

_@_Cuisiné par nos soins

Nous te souhaitons un bon appétit !



17 May kobok‘\ESTAURANT SCOLAIRE

VIOLET

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade Mexicaine
_(haricot rouge,
mais, tomate,

Nnnivron)

Taboulé oriental

Gratin de chou-fleur
. au jambon*
== (plat complet)

Croquette de mais

Haricots verts

Yaourt sucré

Camembert

Petits beignets
pomme

Yaourt aromatisé

_ﬁ_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! __ e s Sesar—me——aee



; (3
f'\adeleme 24 May RESTAURANT SCOLAIRE

nzwrest
‘estauration

MIDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de pates au

(a1 surimi

Tartelette au
fromage

H}é}e de pois cassés

Edam a la coupe

Entremets vanille

_Q_Cuisiné par nos soins &f Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhgitons un bon appétit! __ e s e



i e
f'\adeleme 31 May RESTAURANT SCOLAIRE

nzwiest
restauration

MIDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon
(a couper par vos
s0ins)

Salade verte

£}

Hachis parmentier
(plat complet)

Chipolatas
% locales*

Brocolis

5}, Neufchatel

Yaourt sucré au lait cru AOP

Madeleine Fruit

_ﬁ_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques



Nous te souhaitons un bon appetit! ___ cms St



	grille choix scol4J 
	aff  NWR 4j COULEUR 

